
НОВЫЙ ГОД — 
ВОЛШЕБСТВО ЭПОХ!



Праздник для тех, кто ценит традиции и изящество, 
но без излишней помпезности. Праздник в стиле
утончённой классики, где каждая деталь создаёт 

чувство торжественности и гармонии.



В ПРОГРАММЕ: 
▪ Яркая программа от ведущего и музыкальное 

сопровождение от DJ

▪ Викторина с призами для победителей
 
▪ Письмо самому себе в будущее
 
▪ Завораживающие танцевальные представления
 
▪ Поздравление от Деда мороза и снегурочки
 
▪ Поздравление от президента

▪ Подарки от комплекса



Шеф-повар ресторана «RiverSide», 
словно истинный мастер своего дела, 

с тончайшей тщательностью 
и вдохновением создал изысканное 

новогоднее меню — плод совместных 
желаний и чаяний наших дорогих гостей, 
воплощённое в каждом блюде с заботой 

и любовью.



▪ Платье с корсетом, подчёркивающим 
талию, пышной юбкой до пола (бальное 
или полубальное), длинные перчатки, 
жемчуг или тонкие золотые цепочки, 
небольшие броши 

▪ Длинное вечернее платье с элементами 
ретро (например, кружевной верх или шлейф), 
изящные перчатки, винтажные серьги 
и колье, маленькая сумочка-клатч

▪ Платье в стиле ампир с лёгкой струящейся 
тканью, минимум украшений — акцент 
на естественную красоту

РЕКОМЕНДУЕМЫЙ 
ДРЕСС-КОД для женщин

для мужчин
▪ Классический костюм черного или 

темно-синего цвета 

▪ Костюм-тройка в духе XIX века

▪ Костюм с элементами военной формы

РЕКОМЕНДУЕМЫЙ 
ДРЕСС-КОД



МЕНЮ



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ:
 
Ассорти сыров - 70 г
(Чедер, Пармезан, Камамбер, Дор-Блю)

Ассорти мясное - 60 г
(буженина, язык говяжий, ростбиф)
 
Оливки и маслины - 30 г

Профитроли с икрой - 40 г
(профитроли, икра, сливочное масло, зелень)

Тар-Тар из форели - 80 г
(форель, авокадо, лук красный, соевый соус, масло оливковое, каперсы)

САЛАТЫ:
 
Салат с кальмаром - 100 г
(кальмар, микс салата, картофель, огурец свежий, чесночное айоле, 
яйцо, томаты черри)

Салат с печеными овощами и сыром фета - 100 г
(баклажан, цукини, перец болгарский, микс салата, 
томаты черри, фета, соус песто)

Салат с ростбифом - 100 г
(ростбиф, салатный микс, перец запеченный, руккола, лук фри, 
горчично-медовый соус)

Оливье с языком - 100 г
(говяжий язык, яйцо, горошек, морковь, картофель, 
соленый огурец, майонез)



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ:
Баклажаны запеченные с помидорами - 100 г
(баклажан, томаты в собственном соку, кинза, 
чеснок, моцарелла)

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА:
одно на выбор

Говяжьи щечки с селдереевым пюре - 60/60 г
(говяжьи щечки, соус демигляс, сельдерей, 
сливочное масло, молоко)

Нежные щечки говядины, сопровождаемые бархатным 
сельдереевым пюре.

Стейк из форели с кукурузным муссом - 60/55 г
(форель, кукуруза, лук, чеснок, молоко)
 
Изысканный стейк из форели в сочетании с воздушным
кукурузным муссом.

ГАРНИРЫ 
К ГОРЯЧИМ БЛЮДАМ:
Картофель запеченный - 100 г
(картофель)

Овощи гриль - 100 г
(цукини, баклажаны, шампиньоны, перец красный, томат)



УСЛОВИЯ и ВРЕМЯ 
ПРОВЕДЕНИЯ: 

Условия резервирования мероприятия 
в ресторане RiverSide: 

▪ 100% оплата
▪ Заключение договора
▪ Стоимость билета 20 000 ₽
▪ Каждый гость может принести собственные 

напитки, без пробкового сбора!  

Подробности по телефону:
 
+7 905 241-75-04   |   ул. Ялтинская, 20 а

Встреча гостей  
(welcome drink — игристое)

Завершение программы04.00

21.30 

Старт программы22.00


